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Las frutas tropicales bolivianas en su mayoría no han sido caracterizadas fisicoquímica, 

sensorial y biológicamente. Se sabe del gran potencial de las frutas tropicales por sus 

similares en otros países como Brasil, Tailandia o India, que durante años las han estudiado 

(Al-Snafi, 2015; Marmitt et al., 2018; Sellami et al., 2013). En este proyecto se desea 

profundizar sobre las propiedades biológicas y las moléculas bioactivas responsables por cada 

una de estas actividades (Corrado Tringali, 2011). Específicamente se caracteriza la actividad 

antioxidante y antimicrobiana de varias frutas del Bosque Seco Chiquitano en Santa Cruz, 

Bolivia. Se identificó taxonómicamente cada planta. Las especies analizadas fueron: 

Jacaratia digitata, Bactris gasipaes, Lycianthes asarifolia, Miconia albicans, Physalis 

peruviana, Allagoptera leucocalyx, Garcinia brasilensis, Pouteria lúcuma, Inga feulleei, 

Psidium guineense y Talisia esculenta. Se caracterizaron las propiedades sensoriales y 

fisicoquímicas de las frutas analizando tamaño, forma, color, textura, pH y humedad. Se 

elaboraron extractos etanólicos (1:2, etanol 70%) de cada fruta separando cáscara y pulpa o 

arilo. La actividad antimicrobiana se ensayó contra 4 cepas bacterianas patógenas 

(Salmonella, Shigella, Pseudomonas y E. coli), utilizando tanto control negativo (etanol 70%) 

y control positivo (antibiótico comercial). La actividad antioxidante se ensayó por su 

contenido de flavonoides y fenoles. Se analizaron los extractos etanólicos (cáscara y pulpa o 

arilo) para cuantificar la actividad antioxidante por método ABTS y DPPH, varios de ellos 

con resultados interesantes, mostraron actividad antioxidante fuerte (Garcinia brasilensis y 

Allagoptera leucocalyx) y media (Jacartia digitata y Psidium guineense), mientras que en 

Jacaratia digitata se encontró un alto contenido proteico, potencialmente fuente enzimática 

por su género. Los resultados de la actividad antimicrobiana son diversos, ya que algunos 

extractos muestran actividad contra las 4 cepas bacterianas ensayadas (Physalis peruviana y 

Psidium guineense) y otras solo con algunas (Pouteria lucuma y Talisia esculenta). Todos 

los resultados son prometedores para seguir profundizando la caracterización biológica de los 

frutos en estudio. 
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