ESTUDIOS PRELIMINARES DE CARACTERIZACION ORGANOLEPTICA Y BIOLOGICA
DE LA Jacaratia spinosa (Gargatea)
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Bolivia es un pais con gran biodiversidad y con uso tradicional de plantas en medicina, cosmética,
alimentos [1]. Teniendo alrededor de 15 mil especies vegetales registradas, existe una falta muy grande
de informacidn sobre sus propiedades, tanto organolépticas como bioldgicas [1,2,5]. La Jacaratia spinosa
(Aubl.) A. DC, conocida como gargatea, es una fruta encontrada principalmente en las regiones tropicales
y subtropicales de Bolivia y Brasil [3]. Al pertenecer a la familia Caricaceae, familia con una gran cantidad
de especies particularmente ricas en todo tipo de propiedades, existe alta probabilidad que la gargatea
tenga presente alguna [1-4].

Los ensayos de Analisis de Perfil de Textura fueron realizados a una velocidad de 1 mm/s y una
profundidad de 10 mm, todo por triplicado. Se obtuvieron los siguientes parametros: dureza (13+4)N,
gomosidad (6,9.10°+1.10°)N, masticabilidad (2,0.107+1.10°)N, elasticidad (3,06+0,81), cohesividad
(5,7.10°+2.10%) vy fracturabilidad (4,6+0,9)N. El andlisis colorimétrico se realizé con el software Adobe
Photoshop con los pardmetros de color L*a*b* [5-6]. La obtencién de imdgenes fue en un entorno de
luminosidad y distancia controlada. Dieron los siguientes resultados: L* (49+6); a* (-16+2) y b* (46t4).
También, se realizaron andlisis de actividad antimicrobiana tanto de la cascara como la pulpa de la fruta,
preparando extractos etandlicos (EE) de los mismos. Se elaboraron medios liquidos de agua peptona (10
mL) con 4 tipos de bacterias: Shigella spp., Escherichia coli y Salmonella spp., 50uL cada unay 20uL de EE.
Los resultados revelaron leve accién antimicrobiana del EE de pulpa contra Escherichia coli y Salmonella
spp. El EE de cdscara tuvo una accidn notablemente mayor contra las mismas. Preliminarmente se puede
decir que los EE de gargatea presentan actividad antimicrobiana contra E. coli y Salmonella.
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