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Este estudio se centro en valorizar los residuos agroindustriales, especificamente las cascaras de
huevo de codorniz, como una fuente poco explotada de acido hialurénico (AH). Bolivia, con una
alta produccion de este subproducto, presenta una oportunidad para aprovecharlo en la industria
cosmética. El &cido hialurénico (AH) es un biopolimero natural que desempefia funciones
bioldgicas extraordinarias, como la retencion de agua y la regeneracion de tejidos, lo que lo hace
altamente valorado en la industria cosmética. La cascara de huevo de gallina, una fuente
tradicional de AH, contiene entre 5-10% en peso de este biopolimero. Dado que las propiedades
fisicoquimicas del huevo de codorniz son similares a las del huevo de gallina, este estudio ofrece
una alternativa prometedora para la produccion de AH de alto valor. Se llevo a cabo la extraccion
y caracterizacion de AH a partir de la membrana de huevo de codorniz. Se caracteriz6 el color y
el grosor de las membranas, y se exploraron tres concentraciones de acetato de sodio (3%, 4% y
5%) como solvente en el proceso de extraccion, asi como dos tiempos de dializado (24 y 48
horas) para optimizar la pureza y el rendimiento del AH extraido. Las muestras se analizaron
mediante espectrometria infrarroja por transformada de Fourier (FT-IR) y se cuantificaron
utilizando un método especifico para los acidos urdnicos, que al reaccionar forman un color rosa
detectable mediante espectroscopia ultravioleta-visible (UV-Vis). Para la extraccion, una
concentracion de acetato de sodio al 5% proporciono el mayor rendimiento de AH, mientras que
los parametros de pureza fueron més altos con una concentracién de 3%. El tiempo de dializado
de 48 horas facilitdo la eliminacion de impurezas, resultando en un AH de alta pureza. Este
estudio demuestra la viabilidad de utilizar la membrana de huevo de codorniz como una fuente
alternativa de AH, agregando valor a los residuos de la industria alimentaria y ofreciendo un
producto de alto valor para la industria cosmética, promoviendo ademas el uso de recursos
subutilizados.



